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Meni 1

Cevapcici (Geflugel)
(G1) KJ=523, BE=0,5
Bio-Bratensauce

KJ=214, BE=0
Bio-Erbsengemise (S)
KJ=330, BE=1
Kartoffel-Sahnepuree
(L) KJ=553, BE=2

Linseneintopf mit
Kartoffeln (s)
KJ=182, BE=0,6
Puten-Wiener (3,7,9,10)
KJ=514, BE=0

Kaiserbrotchen (G1)
KJ=1188, BE=4,7

Makkaroni (G1)
KJ=760, BE=2,4
Rinderhaschee
KJ=431, BE=0,1

Mdhrensalat
KJ=356, BE=0,4

Seelachswdurfel im
Backteig (G1,E,F)
KJ=789, BE=0
Currysol3e (L,S)
KJ=519, BE=0,5
Bio-Reis
KJ=612, BE=2,7
Blattsalate mit Joghurt-

Dressing (L,E)
KJ=84, BE=0,2

Hahnchenbrust-
schnitzel (G1,E)
KJ=867, BE=1,6
Rahmsofe (L,S)
KJ=241, BE=0,1
Bio-Nudeln (G1)
KJ=606, BE=2,4

Gurkensalat (m)
KJ=159, BE=0,2

Meni V

Dessert

Pancakes (G1,L,E)
KJ=718, BE=2,3
Zimt Zucker
KJ=1646, BE=8
Apfelmus
KJ=215, BE=1

Obst nach Saison

Pikanter

Gemisegulasch (L,S)

KJ=200, BE=0,3

Bio-Hornchennudeln
(G1,E)

KJ=730, BE=2,9

Makkaroni (G1)
KJ=760, BE=2,4

TomatensofRRe
KJ=114, BE=0,2
Parmesankase (E)
KJ=1658, BE=0
Mdéhrensalat
KJ=356, BE=0,4

Tortellini mit
Rikottakase
gefllt (10) (G1,L,E,S)
KJ=1205, BE=4,2
KaserahmsoRRe
(2,3) (G1,L,3,9)
KJ=152, BE=0,1
Blattsalate mit Joghurt-
Dressing (L,E)
KJ=84, BE=0,2

Bayrischer Kartoffel-
Schmarrn (G1,L,E)
KJ=604, BE=1,2
Spargelgemise in
seiner Sauce (L)
KJ=315, BE=0,1

KJ=228, BE=1

GrieRpudding (G1,L)
KJ=417, BE=15

Berliner (G1,L,E,P,0)

Erdbeerjoghurt (L) (5)

(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

Obst nach Saison
KJ=1350, BE=3 KJ=371, BE=1,1 KJ=228, BE=1
! . Bio- Badische
Spargelcremesuppe | Bio Krauterrahmsuppe | Karottencremesuppe ) .
Tomatencremesuppe Hochzeitssuppe
. (L) KJ=146, BE=0 (L,S) KJ=144, BE=0 (L) KJ=132, BE=0,1
Altern. Menu . . - KJ=111, BE=0
Vollkornbrdtchen Vollkornbrétchen Vollkornbrétchen

Vollkornbroétchen

(4,G1,E,S) KJ=177, BE=0,3

Vollkornbrétchen
(G1,0) KJ=1188, BE=4,7 (G1,0) KJ=1188, BE=4,7
Putensteak Gediinstetes Gebratene
utenstea Linseneintopf mit - Hahnchenbrust
KJ=446, BE=0 Seelachsfilet (F)
Bio-Brat : Kartoffeln (s) Dampfkartoffeln KJ=461, BE=0 KJ=496, BE=0
io-Bratensauce B » =461, BE=
KJ=214, BE<0 KJ—1.82, BE=0,6 KJ=345, BE=1,5 Buntes Bratensauce
Laktose & Bio-Erbsengemiise (s) Puten-Wiener (3,7,9,10) milde SenfsoRe () il . KJ=169, BE=0
KJ=514, BE=0 Ratatouillegemuse Dampfkartoffeln
cluten o e Glutenfreies Brot NN (=267, BE=0.2 —Z -
Dampfkartoffeln ° > Obst nach Saison Bio-Reis KJ=345, BE=1,5
KJ=345, BE=1,5 ObKi_llthBEs_‘l_’z KJ=228, BE=1 KJ=612, BE=2,7 Gurkensalat (M)
Obst nach Saison sKJrj?ch BE_allson Obst nach Saison (7199, BEZ0,2
KJ=228, BE=1 e KJ=228, BE=1 Obst nach Saison
KJ=228, BE=1
7 tzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit StiBmittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usatzstomte: g mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninguelle, 12 geschwérzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinsaure
Allergen: G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = StiBlupine, N = Erdniisse, J = Soja, P =

Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnusse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere, F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Ments sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass
unsere Produkte Spuren von Ei, Nussen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.

kontrolliert durch DE-OKO-006
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Meni 1

Menia V

Dessert

Altern. Menu

Pfingstmontag

Hahnchenbruststreifen
in Bratensauce
KJ=258, BE=0
Bauernspétzle (G1,E)
KJ=426, BE=1,3

Mohrensalat
KJ=356, BE=0,4

Mildes Chili Con Carne
(Rind)
KJ=468, BE=0,4
Bio-Reis
KJ=612, BE=2,7
Blattsalate mit French-

Dressing (LE,S)
KJ=84, BE=0,2

Hahnchen im
Knuspermantel (G1)
KJ=837, BE=0,7
RahmsofRe (L,S)
KJ=241, BE=0,1
Bio-Nudeln (G1)
KJ=606, BE=2,4
Blattsalate mit Italien-

Dressing (S)
KJ=84, BE=0,2

Gebackener Seelachs
Kase Krauter (G1,L,E,M,F)
KJ=638, BE=1,3
Tomatensole
KJ=114, BE=0,2
Spirelli-Nudeln (G1,E)
KJ=730, BE=2,9
Blattsalate mit Krauter-

Dressing
KJ=84, BE=0,2

Bio Gemiuise Ravioli
(G1,L,E,S) KJ=707, BE=1,7
Gemiuisebolognese (S)
KJ=68, BE=0,2

Mdhrensalat
KJ=356, BE=0,4

Schnitzel von
SuRkartoffeln (G1,E,S)
KJ=784, BE=1,8
Spinat-Késesauce (L)
KJ=94, BE=0,1
Bio-Reis
KJ=612, BE=2,7
Blattsalate mit French-
Dressing (L,E,S)

Pfannkuchen (G1,L,E)
KJ=689, BE=2
Buntes Spargelragout

mit Krautersahnesauce
(L) KJ=139, BE=0,2

Bunter Gemuseeintopf
mit Kartoffeln (S)
KJ=133, BE=0,4

Kaiserbrétchen (G1)
KJ=1188, BE=4,7

KJ=84, BE=0,2
Obst nach Saison Pudding () Friichte-Quark (L) Obst nach Saison
KJ=228, BE=1 KJ=486, BE=1,6 KJ=1144, BE=1,1 KJ=228, BE=1

Rinderkraftbriihe mit
Reis & Erbsen (s)
KJ=209, BE=0,6
Vollkornbrétchen
(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

Kartoffelsuppe mit
Majoran (L,S)
KJ=188, BE=0,3

Vollkornbrétchen

(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

Gerstensuppe (G3,L,S)
KJ=191, BE=0,3
Vollkornbrdtchen
(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

Krauterrahmsuppe (L,S)
KJ=158, BE=0
Vollkornbrétchen
(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

. - Gebratene
- . Mildes Chili Con Carne .
Hahnchenbruststreifen (Rind) Hahnchenbrust
in Bratensauce K468, BE=0 4 KJ=496, BE=0 Bunter Gemuseeintopf
KJ=258, BE=0 Bio ‘Reisy Tomatensolie mit Kartoffeln (S)
Laktose & Dampfkartoffeln KJ=612 BE=27 KJ=114, BE=0,2 KJ=133, BE=0,4
Gluten KJ=345, BE=1,5 Blattsalate }nit Allergen Dampfkartoffeln Glutenfreies Brot
Mohrensalat freiem Dressing KJ=345, BE=1,5 KJ=1121, BE=4,2
KJ=356, BE=0,4 Blattsalate mit Italien- Obst nach Saison
Obst nach Saison KJ=2, BE=0 Dressing (S) Ki=84, BE=0,2 KJ=228, BE=1
KJ=228, BE=1 Obst nach Saison .
KJ=228. BE=1 Obst nach Saison
' KJ=228, BE=1
7 tzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit Stimittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usaizstorre: 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséaure
AIIergen' G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Suflupine, N = Erdnisse, J = Soja, P =

Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnusse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere, F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Ments sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass
unsere Produkte Spuren von Ei, Nussen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.

kontrolliert durch DE-OKO-006
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Menii 1
Menu V
Bundesjugend
Spiele
Dessert

Altern. Menu

Hiuhnerfrikassee (L,S)
KJ=401, BE=0,1
Bio-Erbsengemuse (S)
KJ=317, BE=0,9
Bio-Reis
KJ=565, BE=2,5

Gedinstete
Seelachswiirfel

(F) KJ=461, BE=0

DillsofZe (L,S)

KJ=386, BE=0,2
Dampfkartoffeln

KJ=345, BE=1,5

Blattsalate mit Krauter-
Dressing kJi=84, BE=0,2

Schwabische
Késespéatzle (G1,L,E)
KJ=304, BE=0,8
braune vegetarische
Sauce (S)
KJ=164, BE=0

Gurkensalat (m)
KJ=159, BE=0,2

Kaiserschmarrn
(G1,L,E)
KJ=908, BE=2,1
Apfelmus
KJ=215, BE=1

Mini-Windbeutel (G1,L,E)
KJ=1477, BE=2,2

Obst nach Saison
KJ=228, BE=1

Griessuppe
(G1,L,S) KJ=188, BE=0,3
Vollkornbrétchen
(Gl,O) KJ=1188, BE=4,7

Kartoffelsuppe mit
Gemuse (L,S)
KJ=184, BE=0,3
Vollkornbrétchen
(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

Fronleichnam

Beweglicher
Ferientag

Gediinstete
Seelachswiirfel (F)
Kartoffel-Rosti KJ=461, BE=0
KJ=609, BE=1,5 Tomatensof3e
Laktose & Bgntes KJ=114, BE=0,2
Gluten Ratatouillegemuse Dampfkartoffeln
KJ=267, BE=0,2 KJ=345, BE=1,5
Obst nach Saison | Blattsalate mit Krauter-
KJ=228, BE=L Dressing kJ=84, BE=0,2
Obst nach Saison
KJ=228, BE=1
7 tzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit Stimittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usaizstorre: 9 mit Nitritpokelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséure
AIIergen' G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Suf3lupine, N = Erdnisse, J = Soja, P =

Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnusse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere, F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Ments sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass

unsere Produkte Spuren von Ei, Nussen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.

kontrolliert durch DE-OKO-006
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Hackfleisch-Klopse

Gebackenes
. . . Seelachsfilet (G1,F)
(Schwein) (E) i ' . Rigatoni (G1) K1=638, BE=1,3 Putenragout "Gyros”
KJ=522, BE=0,3 Huhnereintopf mit KJ=696, BE=2,8 Schnittlauchsauce ()
SahnesoRe (L,S) Gemiise und Reis (S) Schinken-KasesoRe \rcon BEO1 KJB:l_ssg';E_:O'l
Meni 1 - - - _ =98, BE=0, io-Reis
| (=100.BF ,(,)'l K 30‘?‘ BE=0.7 (Pute) (127.9.1) Dampfkartoffeln KJ=612, BE=2,7
Bio Maisgemise (S) Kaiserbrotchen (G1) KJ=157, BE=0 KJ=345 BE-15 Bio-Erbsengemiise (s)
KJ=339, BE=1,1 KJ=1188, BE=4,7 Méhrensalat Blattsalate mit KJ=330, BE=1
Bio-Nudeln (G1) KJ=356, BE=0,4 .
KJ=606, BE=2,4 Joghurtdressing
(L,E) KJ=84, BE=0,2
) Vegetarische Soja-
Gemisefrikadelle Hackballchen
GL1,E,S = = . . . . .
¢ ) (61,9 k3=758, BE=L Gefullter Germknddel |Portion Rahmquark mit| Gemuse-Curry-Kokos
KJ=758, BE=1 Pestosahnesauce (L,N) . . . .
. KJ=171 BE=01 mit Sauerkirschen (G1,E)| frischen Krautern () Gulasch )
Menl vV Karotten in lSahnani KJ=735, BE=2,1 KJ=1102, BE=0,3 KJ=263, BE=0,3
Basilikumsahne (L,S) Kartoffel-Sahnepuree T e I
(L) KI=553, BE=2 Vanillesauce (1) Petersilienkartoffeln Bio-Reis
KJ=251, BE=0.4 Rl KJ=376, BE=0,9 KJ=345, BE=1,5 KJ=612, BE=2,7
Kartoffe|-8ahnep[]ree Blattsalate mit Krauter- ’ ' ' ' ' '
(L) KJI=553, BE=2 Dressing
KJ=84, BE=0,2
Dessert Pudding ) Erdbeerjoghurt (5,1) Obst nach Saison
KJ=486, BE=1,6

KJ=371, BE=1,1

KJ=228, BE=1

Donut (G1,L,E,P,0)
KJ=1700, BE=4,4

Obst nach Saison

Altern. MenU

Gemisestreifen
(L,S) KJ=183, BE=0,1
Vollkornbrétchen
(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

Geflugelcreme mit

Curryrahmsuppe mit
Apfelwirfeln
(L) KJ=169, BE=0,2
Vollkornbrétchen
(Gl,O) KJ=1188, BE=4,7

Tomatencremesuppe
(L) KJ=62, BE=0
Vollkornbrétchen
(Gl,O) KJ=1188, BE=4,7

Rinderbrihe

mit Gemuse

(S) KJ=88, BE=0
Vollkornbrotchen
(Gl,O) KJ=1188, BE=4,7

c

KJ=228, BE=1

hampignonrahmsuppe
(L) KI=157, BE=0

Vollkornbrétchen

(G1,0) KJ=1188, BE=4,7

Gedlnstetes
Putensteak Hahnchenbruststreif Seelachsfilet (F)
KJ=446, BE=0 Hiihnereintopf mit "aU nc e_n f:usAs I'HEI en KJ=461, BE=0 Putenragout "Gyros"
Bratensauce Gemiise und Reis (s) ngarischer Art” (s) TomatensolRe KJ=559, BE=0,1
KJ=169, BE=0 KJ=304. BE=0.7 KJ‘ZI‘:’& BE'011 KJ=114, BE=0,2 Bio-Reis
Laktose & Bio Maisgemiise (S) Glut _nfr' : - ’Br ¢ Lankornreis Petersilienkartoffeln KJ=612, BE=2,7
Gluten KJ=339, BE=1,1 utenireies Bro KJ=768, BE=2,4 KJ=345, BE=1,5 Bio-Erbsengemise (s)
KJ=1121, BE=4,2 o) .
Dampfkartoffeln : Méhrensalat Blattsalate mit Allergen KJ=330, BE=1
KJ=345, BE=1,5 Obst nach Saison )35, BE04 freiem Dressin Obst nach Saison
=349, BE=L KJ=228, BE=1 Obst nach Saison ! 'ng - -
Obst nach Saison KJ=228, BE=1 KJ=2, BE=0 KJ=228, BE=1
KJ=228, BE=1 Obst nach Saison
KJ=228, BE=1
7 tzstoffe: 1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Phosphat, 4 mit Geschmacksverstarker, 5 mit Stimittel, 6 gewachst, 7 mit Nitrat, 8 mit Farbstoff,
usatzstofie: 9 mit Nitritpdkelsalz, 10 Stabilisatoren, 11 mit Phenylalaninquelle, 12 geschwarzt, 13 Sauerungsmittel, 14 Geliermittel, 15 Hefeextrakt, 16 Ascorbinséure
Allergen:

G = Gluten (G1 = Weizen, G2 = Roggen, G3 = Gerste), L = Lactose, E = Eier, A = Schwefel, B = Suflupine, N = Erdnisse, J = Soja, P =
Schalenfriichte (P1 = Mandeln, P2 = Walnisse), S = Sellerie, M = Senf, O = Sesam; W = Weichtiere, F = Fisch, K = Krebstiere

Alle Meniis sind unter Verwendung von jodiertem Salz hergestellt. Aufgrund unseres umfangreichen Sortiments verarbeiten wir eine Vielzahl von Rohstoffen, so dass
unsere Produkte Spuren von Ei, Nissen, Soja, Sellerie, Milch, Senf und glutenhaltige Getreide enthalten kénnen.

kontrolliert durch DE-OKO-006




